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Der Cateringklassiker für Genießer Der Cateringklassiker für Genießer Der Cateringklassiker für Genießer 

internationaler kulinarischer internationaler kulinarischer internationaler kulinarischer 

Köstlichkeiten. Ob mediterran, Köstlichkeiten. Ob mediterran, Köstlichkeiten. Ob mediterran, 

deftig-kräftig, Fingerfood, Menü deftig-kräftig, Fingerfood, Menü deftig-kräftig, Fingerfood, Menü 

oder kalt-warmes Büffet.oder kalt-warmes Büffet.oder kalt-warmes Büffet.
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Wir sind Mitglied im Hotel & Gaststättenverband

Lecker, frisch und aus der Region!
Lecker, frisch und aus der Region!
Lecker, frisch und aus der Region!
Lecker, frisch und aus der Region!
Lecker, frisch und aus der Region!
Lecker, frisch und aus der Region!

Zubereitung:Zubereitung:Zubereitung:

Rezeptvariation:Rezeptvariation:Rezeptvariation:

Schwierigkeitsgrad:Schwierigkeitsgrad:Schwierigkeitsgrad:Schwierigkeitsgrad:Schwierigkeitsgrad:Schwierigkeitsgrad:

Man nehme ein erfahrenes Cateringteam Man nehme ein erfahrenes Cateringteam Man nehme ein erfahrenes Cateringteam 

und beauftrage es mit der Planung und Ausund beauftrage es mit der Planung und Ausund beauftrage es mit der Planung und Aus---

führung seiner Familien-, Geburtstags- oder führung seiner Familien-, Geburtstags- oder führung seiner Familien-, Geburtstags- oder 

Weihnachtsfeier, Businessbrunchs, Firmenfestes Weihnachtsfeier, Businessbrunchs, Firmenfestes Weihnachtsfeier, Businessbrunchs, Firmenfestes 

oder Tagung. Im Restaurant, separaten Veranstaltungsoder Tagung. Im Restaurant, separaten Veranstaltungsoder Tagung. Im Restaurant, separaten Veranstaltungs

raum, bei Ihnen zuhause oder einer Location Ihrer Wahl. Man lehne raum, bei Ihnen zuhause oder einer Location Ihrer Wahl. Man lehne raum, bei Ihnen zuhause oder einer Location Ihrer Wahl. Man lehne 

sich ganz entspannt zurück und freue sich auf eine wunschgemäße, sich ganz entspannt zurück und freue sich auf eine wunschgemäße, sich ganz entspannt zurück und freue sich auf eine wunschgemäße, 

perfekte Ausführung und zufriedene Gäste.perfekte Ausführung und zufriedene Gäste.perfekte Ausführung und zufriedene Gäste.

Gönnen Sie Ihren Gästen mit unserem Gönnen Sie Ihren Gästen mit unserem Gönnen Sie Ihren Gästen mit unserem 

Front-Cooking einen besonderen Augenschmaus. Front-Cooking einen besonderen Augenschmaus. Front-Cooking einen besonderen Augenschmaus. 

Scannen Sie den Code mit Scannen Sie den Code mit Scannen Sie den Code mit 

Ihrem Smartphone und Ihrem Smartphone und Ihrem Smartphone und 

erfahren Sie mehr über erfahren Sie mehr über erfahren Sie mehr über 

unser Angebot die auf ununser Angebot die auf ununser Angebot die auf un---

serer Website.serer Website.serer Website.

Einfach. Rufen Sie an unter: 0 60 32 - 18 11. Einfach. Rufen Sie an unter: 0 60 32 - 18 11. Einfach. Rufen Sie an unter: 0 60 32 - 18 11. 

Das Team des Restaurants und Cafés Bamberger Das Team des Restaurants und Cafés Bamberger Das Team des Restaurants und Cafés Bamberger 

freut sich darauf, Sie verwöhnen zu dürfen.freut sich darauf, Sie verwöhnen zu dürfen.freut sich darauf, Sie verwöhnen zu dürfen.

Bambergers CateringBambergers CateringBambergers CateringBambergers CateringBambergers CateringBambergers Catering
Leonardo BambergerLeonardo BambergerLeonardo Bamberger

In der Au 2In der Au 2In der Au 2

61231 Bad Nauheim61231 Bad Nauheim61231 Bad Nauheim

Telefon: Telefon: Telefon: +49 (0) 60 32 - 18 11+49 (0) 60 32 - 18 11+49 (0) 60 32 - 18 11

E-Mail: E-Mail: E-Mail: info@usa-wellenbad-restaurant.deinfo@usa-wellenbad-restaurant.deinfo@usa-wellenbad-restaurant.de

Web:Web:Web: www.usa-wellenbad-restaurant.dewww.usa-wellenbad-restaurant.dewww.usa-wellenbad-restaurant.de

Weihnachtsfeier, Businessbrunchs, Firmenfestes Weihnachtsfeier, Businessbrunchs, Firmenfestes Weihnachtsfeier, Businessbrunchs, Firmenfestes 

oder Tagung. Im Restaurant, separaten Veranstaltungsoder Tagung. Im Restaurant, separaten Veranstaltungsoder Tagung. Im Restaurant, separaten Veranstaltungs---
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