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I ecker, frisch und aus der Region!

Zubereitung: Sprechen
Gie uns auf unser

Man nehme ein erlahrenes Cateringteam

BIO-Caterng

an

und beauftrage es mit der Planung und Aus-

fiihrung seiner Familien-, Geburtstags- oder

Weihnachtsfeier, Businessbrunchs, Firmenfestes
oder Tagung. Im Restaurant, separaten Veranstaltungs-
raum, beil Ihnen zuhause oder emer Location Threr Wahl. Man lehne
sich ganz entspannt zuriick und freue sich auf eine wunschgeméfle,

perfekte Ausfithrung und zufriedene Giste.
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Front-Cooking emen besonderen Augenschmaus.
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Einfach. Rufen Sie an unter: 0 60 32 -18 11. EI‘..

Das Team des Restaurants und Cafés Bamberger

freut sich darauf, Sie verwohnen zu diirfen.
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E-Mail: info@usa-wellenbad-restaurant.de
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